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CAIET DE SARCINI

PENTRU ATRIBUIREA CONTRACTULUI DE SERVICII DE CATERING IN VEDEREA
ACORDARII UNUI SUPORT ALIMENTAR PENTRU PRESCOLARII SI

ELEVII DIN CADRUL unitatii de invatamant SCOALA GIMNAZIALA ,,TUDOR PAMFILE” din
comuna Tepu, judetul Galati conform prevederilor HG nr.23/2025 privind instituirea Programului national

=n

"Masa sandtoasd" si HG 80/ 24.02.2025 privind repartizarea pe unitati/subdiviziuni administrativ-teritoriale
si pe unitdti de invatamant asumei prevazute in Legea bugetului de stat pe anul 2025 nr. 9/2025 pentru

finantarea Programului national ,,Masa sanatoasa”

I. Preambul

Organizarea si desfdsurarea procedurii de achizitie publica se efectueazd conform prevederilor

cuprinse in Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice si H.G. 395/2016 privind aprobarea Normelor
_metodologice de aplicare a prevederilor in vederea atribuirii contractului de achizitie publicd/acordului-cadru.

Procedura aplicatdi:PROCEDURA OPERATIONALA PRIVIND ACHIZITIA DE PRODUSE SAU

SEVICII DIN ANEXA 2 LA LEGEA ACHIZI{IILOR PUBLICE

Laintocmirea ofertei tehnice elaborata in baza prezentului caiet de sarcini, operatorii economici vor trebui

sa tina cont de prevederile:

e

HG 80/ 24.02.2025 privind repartizarea pe unitati/subdiviziuni administrativ-teritoriale si pe unitéti
de Invatdmant asumei prevazute in Legea bugetului de stat pe anul 2025 nr. 9/2025 pentru finantarea
Programului national ,,Masa sanatoasa

Hotararea privind aprobarea Normelor Metodologice de aplicare a prevederilor HG nr.23/2025 privind
instituirea Programului national "Masa sanitoasa";

art. 77 alin. (6) din Legea Invatdmantului preuniversitar nr. 198/2023, cu modificérile si completarile
ulterioare,

Legea nr. 123/2008 - pentru alimentatie sanatoasd in unitdtile de invatamant preunversitar, cu
modificérile si completérile ulterioare;

Ordinului ministrului sanatatii nr. 1.456/2020 pentru aprobarea Normelor de igiend din unitatile pentru
ocrotirea, educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor si tinerilor, cu modificarile ulterioare ;
Ordinului ministrului s@n&tétii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea
notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completarile ulterioare, si fisa de aptitudini
specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform Hotrarii Guvernului nr. 355/2007 privind
supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completérile ulterioare;

Ordinul Ministrului Sanatatii Publice nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate gcolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii si
adolescent;

Regulamentului (UE) 2017/625 al Parlamentului European si al Consiliului din 15 martie 2017 privind
controalele oficiale si alte activitati oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiei privind
alimentele si furajele, a normelor privind sinitatea si bunistarea animalelor, sinitatea plantelor si
produsele de protectie a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001, (CE) nr.
396/2005, (CE) nr. 1.069/2009, (CE) nr. 1.107/2009, (UE) nr. 1.151/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE)
2016/429 si (UE) 2016/2.031 ale Parlamentului European si ale Consiliului, a Regulamentelor (CE)
nr. 1/2005 si (CE) nr. 1.099/2009 ale Consiliului si a Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE,
2008/119/CE si 2008/120/CE ale Consiliului si de abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si




(CE) nr. 882/2004 ale Parlamentului European si ale Consiliului, precum si a Directivelor 89/608/CEE,
89/662/CEE, 90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE si 97/78/CE ale Consiliului si a Deciziei
92/438/CEE a Consiliului (Regulamentul privind controalele oficiale);

9. Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei
din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile
si completdrile ulterioare;

Avéand in vedere faptul ca unitatea de invatdméant SCOALA GIMNAZIALA ,,TUDOR PAMFILE” din
comuna Tepu, judetul Galati nu dispune in prezent de o cantind pentru preparearea in regim propriu s-a
optat ca suportul alimentar si fie o masa in regim catering tip pachet alimentar, conform art.3 alin.(1),
lit.,,c” HG nr.23/2025 privind instituirea Programului national "Masa sdnatoasa".

I1. Obiectul achizitiei

Obiectul achizitiei il constituie pregitirea, prepararea si livrarea zilnicd a suportului alimentar tip
pachet alimentar pentru prescolarii si elevii unitatii de Invatamant SCOALA GIMNAZIALA ,,TUDOR
PAMFILE” din comuna Tepu, judetul Galati, conform HG nr.23/2025 privind instituirea Programului
national "Masa sdnatoasa" , pentru anul 2025.

I11. Durata contractului de achizitie

Contractul de achizitie se va derula in anul 2025 de la data semndrii contractului pana la sférsitul anului,
respectiv, 19 decembrie 2025, in perioada desfasurdrii activitatii didactice, operatorul economic avand
obligatia de a asigura zilnic pregitirea, prepararea si livrarea pachetului alimentar , in limita unei valori zilnice
de 15 lei/beneficar, inclusiv taxa pe valoarea adaugati. Pentru prescolarii si elevii prezenti la activitatile
didactice, pe perioada cursurilor unitatii de invatgimant SCOALA GIMNAZIALA ,, TUDOR PAMFILE” din
comuna Tepu, judetul Galati.

IV. CANTITATI NECESARE

Pentru estimarea necesarului de pachete alimentare, cantitativ si valoric, aferente contractului de prestari
servicii de catering in vederea furnizarii unui pachet alimentar, precum si valorile asociate acestuia s-a {inut
cont de numarul de 170 copii beneficiari ai unitatii de Invatdmant.

L LUNA Nr. zile scoala Nr. de elevi Nr. de portii
Junie 14 170 2.380
Septembrie 7} 170 2.890
Octombrie 18 170 3.060
Noiembrie 20 170 3.400
Decembrie 14 170 2.380

TOTAL 14.110

- 14.110 portii x 13,76 lei/pachet alimentar exclusiv T.V.A = 194.153,60 lei, exclusiv T.V.A.

Valoarea maximi / beneficiar este de 15 lei inclusiv T.V.A/ suport alimentar si fruct/zi, valoare ce
cuprinde pretul materiei prime, al serviciilor de preparare al produselor, cheltuielile de transport, de
distributie si de depozitare a acestora, dupa caz.



Valoarea este valabila pana la pragul maxim de 194.153,60 lei, exclusiv T.V.A.
Valoarea este aferenta anului 2025. Achizitiorul nu este obligat si cheltuiascd intreaga valoare.
Decontarea si plata se va face in functie de serviciile prestate in baza comenzilor ferme primite de la
achizitor prin reprezentantul unitatii de invatamant.
Plata se va face lunar, in termen de 30 de zile de la receptia cantitativa si calitativd a serviciilor

prin confirmarea zilnica a avizelor de insotire de citre persoana desemnatd de directorul unitatii de
invatamant.

Numarul de zile de scoala repartizate in cadrul contractului sunt mentionate mai jos:

Tunie 14
Septembrie L7
Octombrie 18
Noiembrie 20
Decembrie 14

Avéand in vedere prevederile art. 2 alin (1) din HG nr.23/2025 privind instituirea Programului national
~Masa sanitoasd", constd in acordarea zilnicd, cu titlu gratuit, a unui suport alimentar constand intr-o masa
caldi sau, dupi caz, intr-un pachet alimentar, in cazul in care masa caldd nu poate fi asiguratd, in limita unei
valori zilnice de 15 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoarea addugati.Valoarea maxima / beneficiar este de
13,76 lei fard T.V.A., valoare ce cuprinde pretul preparare al produselor, cheltuielile de transport, de distributie

si de depozitare a acestora, dupa caz.
V. Consideratii generale

Ofertantul se obligi la furnizarea de pachete alimentare pentru Scoala Gimnaziala ,,Tudor Pamfile”,
in condifiile stabilite prin prezentul caiet de sarcini.

Furnizarea produselor alimentare se va efectua dupa cum urmeaza:

Denumire contract COD CpPV Termen furnizare produse

Furnizare pachet alimentar | cod CPV 55524000-9 | Zilnic (de Luni - Vineri), intre

pentru Scoala Gimnaziald Servicii de catering orele 08:00 - 11:00 se va livra
. Tudor Pamfile” si Gradinita| pentru scoli pachetul alimentar din ziua
Tepu, comuna Tepu, respectiva

judetul Galati

Dreptul de a beneficia de pachet alimentar pe perioada cursurilor, conform structurii anului scolar, il
au elevii/prescolarii prezenti la activitatile didactice pe perioada cursurilor, conform structurii anului scolar.
Suportul alimentar nu se acorda pe perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca zile nelucratoare.

Elevii si prescolarii primesc suportul alimentar si in situatia suspendarii cursurilor cu prezenta fizica,
conform prevederilor art. 9 alin. (4) din Regulamentul-cadru de organizare si functionare a unitatilor de
invataméant preuniversitar, aprobat prin Ordinul ministrului educatiei nr. 4.183/2022, cu modificarile si
completarile ulterioare, potrivit art. 4, alin. (2) din HG nr. 928/2023.



Structura scolilor si gradinitelor aflate in coordonarea Scolii Gimnaziale ,,Tudor Pamfile”, este

urmatoarea:
Nr. | Denumirea unitatii scolare Program
Crt.
1. | Scoala Gimnaziald ,,Tudor Pamfile” Dimineata
2 Gradinita Tepu Dimineata

Data limita de consum al produselor transportate de la furnizor catre unitatile scolare va fi de 24 de
ore de la momentul ambalarii lor.

Returul produselor, in cazul copiilor absenti, se va face zilnic, dupd o procedurd stabilitd de comun
acord.

La Scoala Gimnaziala ,, Tudor Pamfile” suportul alimentar constd intr-un pachet alimentar, avand in

vedere faptul ¢4 nu exista cantind sau spatiu amenajabil in scopul servirii mesei, compus dupa variantele
—~ orientative de meniu, redate mai jos:

[S—

Sandvici cu unt, sunca, cascaval si legume (rosii, castravete, salata, etc.)

2. Sandvici cu piept de pui la gritar sau pulpa de pui dezosata la gratar cu legume crude (gogosar, varza,
morcov).

Sandvici cu snitel de pui si legume ( gogosar, varza, morcov )
Sandvici cu unt, sunci de curcan, cascaval si legume ( rosii, castaveti etc. )
Sandvici cu pulpa pui dezosati la gritar cu legume crude ( gogosar, varza, morcov )

S gl oo

Exclus a se folosi crenvursti sau parizer sau orice alte produse preparate asemanator.

in vederea verificirii indeplinirii cerintelor referitoare la ambalare si etichetare se vor prezenta,
pana cel tirziu la data si ora limiti stabilite in anuntul de participare simplificat pentru deschiderea
ofertelor, mostre de sandvici-uri propuse in conformitate cu cerintele caietului de sarcini (minim 3
tipuri).

—

Pachetul alimentar trebuie sa contind si un fruct intreg la alegere: mere, portocale, banane, mandarine/
clementine. etc. (care va fi diversificat).

Principiile care trebuie respectate in pregatirea mancarii pentru copii:

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanii sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust;
2. Evitarea mancarurilor care solicita un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a caror
combinatie produce efecte digestive nefavorabile;



3. Mancarea livrati trebuie pregititi in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii sanitar-
veterinare §i pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la temperaturi
corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

Continutul pachetului alimentar ct si tipul acestuia vor putea fi adaptate in funcfie de modificérile
survenite in legislatia aplicabila si cerintele beneficiarului.

VL. Cerinte privind provenienta, ambalarea, depozitarea, livrarea, transportul produselor si
autorizatii obligatorii

Suportul alimentar trebuie si respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentafie sdndtoasa in
unititile de Invatimant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatatii publice nr. 1.563/2008 pentru a
probarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei
alimentatii sanitoase pentru copii si adolescenti. Suportul alimentar trebuie sd provind din unitafi
inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor aflate pe teritoriul Roméniei si se
distribuie sub forma ambalati, cu respectarea prevederilor legale in vigoare, referitoare la conditiile sanitar-

_veterinare si pentru siguranta alimentelor, la conditiile igienico-sanitare si la etichetare, conform prevederilor
_ct. 8 din anexa nr. 2, fiind transportate numai cu mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar-veterinar
si pentru siguranta alimentelor.

Pentru respectarea principiilor de hrana sinitoasd produsele alimentare vor fi livrate zilnic din unitagi
autorizate/ in registrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si vor fi pastrate pand la servire in
unititile de invatimant preuniversitar, in conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, in conformitate
cu prevederile legislatiei in vigoare.
Pentru asigurarea conditiilor igienico-sanitare, produsele care fac obiectul suportului alimentar trebuie insofite
de ustensile sigilate necesare consumului, dupi caz, pentru unititile de invagamaént care nu au cantind,care
permit consumul in conditii optime de igiena.

VII. SPECIFICATII TEHNICE
1. Caracteristici generale

= - la prepararea pachetelor alimentare se vor folosi gramajele indicate in retetarele mentionate in
cadrul acestui caiet de sarcini.

Pachet alimentar va fi compus din: pachet alimentar: produse de panificatie din fiina integrala -
piine feliati sau batoane/chifle - 80 g - maximum 50% din greutatea totala a pachetului, produse din
carne si/sau branzeturi/derivate din lapte - 40 g - minimum 25% din greutatea totali a pachetului si
legume - rosii, castraveti, salatii sau alte produse similare - 40 g - maximum 25% din greutatea totala

a pachetului. La acestea se va adduga un fruct.

Pentru respectarea principiilor de hrani sinitoasa, pachetele alimentare vor fi livrate zilnic din unitati
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si vor fi depozitate in conditii
igienico-sanitara si de siguranta alimentar, in conformitate cu prevederile legale aplicabile in materie.

Alimentele componente ale pachetului alimentar trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008
pentru o alimentatie sindtoasi in unititile de invitimant preuniversitar si ale Ordinului ministrului
sanatatii publice nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si

scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sinatoase pentru copii si adolescenti.
Scoala va tine evidenta cantitatii de produse consumate, mentionind categoriile de beneficiari, tipul de
produs, cantitatea/portie, numarul de portii, numarul de zile de scoald si evidena numarului de copil.




De asemenea scoala are deplina libertate in a alege tipul sandviciului si fructului ce vor fi livrate zilnic.

PENTRU PACHETUL ALIMENTAR OFERTAT SE VA PREZENTA BULETINUL DE
ANALIZE AFERENT, DE LA O INSTITUTIE ACREDITATA RENAR PENTRU URMATOARELE
ELEMENTE OBLIGATORII : VALOARE ENERGETICA, GRASIMI, ACIZI GRASI SATURATIL,
GLUCIDE, ZAHARURI, PROTEINE, FIBRE, SARE.

PENTRU PACHETUL ALIMENTAR OFERTAT SE VA PREZENTA BULETINUL DE
ANALIZE MICROBIOLOGICE, DE LA O INTITUTIE ACREDITATA RENAR ( drojdii si
mucegaiuri; Enterobacteriaceae, Escherichia coli, Salmonella spp) conform prevederilor Regulamentului
(CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei din 15 septembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru
produsele alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare .

SE VA PREZENTA CONTRACT DE PRESTARI SERVICII DE PRELUARE A
SUBPRODUSELOR DE ORIGINE ANIMALA CE NU SUNT DESTINATE CONSUMULUI UMAN,
MATERII CARE SUNT IMPROPRII PENTRU CONSUM ORI PROCESARE, DESEURI
BIODEGRADABILE CONFORM H.G 856/2002 — valabil la momentul prezentarii si pe toatd durata
contractului.

Furnizorul autorizat/inregistrat sanitar veterinar va pistra si va prezenta organismelor de control
competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite in unitatea scolara,
precum si documentele care si ateste calitatea §i siguranta acestora, dupd caz; scoala are obligatia de a
pastra avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2073/2005 al Comisiei
din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile si
completarile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.308/2013
al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei organizari comune
a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE)
nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1.286/A1/1997 - Branzeturi cu pasta oparita
(cascaval).

Pentru grupele speciale de consumatori — copii cu diabet, intoleranta la lactoza, gluten sau alte
probleme de natura medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.

Tipul de hrana de regim si cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind
specificate pentru fiecare scoala si elev.

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor cétre unitatile scolare va fi
de 24 de ore de la momentul ambalarii, pentru sandviciuri. Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii
special amenajate pentru pastrarea produselor alimentare in conditii de siguranta alimentelor prevazute de
legislatia in vigoare, asigurate de catre beneficiar - unitatea de invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producdtor, cu
respectarea prevederilor legale.

< Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate si transportate, vor fi

protejate impotriva oriciror contamindri probabile, ce va face alimentele improprii consumului
uman, periclitdrii santatii sau contamindrii in asa mod incat nu se vor putea consuma in acea
stare. In particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat sa se
minimalizeze riscul contamindrii.

> Toate alimentele si ingredientele folosite la pregatirea si prepararea hranei trebuie si fie
proaspete pentru a nu pune in pericol sinétatea copiilor.
o Produsele intermediare si produsele finite, posibile a fi mediu de dezvoltare a

microorganismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sa nu
prezinte risc pentru sanitate. Potrivit normelor privind siguranta alimentelor, se



vor permite perioade limitate, in afara temperaturii potrivite, atunci cand este necesar ca
alimentele sa se adapteze modalitatilor de preparare, transport, depozitare, prezentare i servire

<> In cazul in care se constata unele deficiente in furnizarea produselor, acestea se vor comunica
in scris furnizorului;
<o In cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave cu privire la starea

de sandtate a beneficiarilor, coordonatorul local de program si/sau directorul scolit vor avea
dreptul sa sisteze distribuirea hranei, furnizorul va fi obligat sd inlocuiascd alimentele
neconforme cu unele corespunzitoare, fard a pretinde plati suplimentare pentru aceasta, in
termen de 2 ore de la primirea notificarii. Daca deficientele nu sunt remediate in termenul
stabilit, se va putea declansa procedura de reziliere a contractului cu toate consecinfele care
decurg din aceasta.

VIII. METODE DE TESTARE $I CONTROL

Pachetele alimentare distribuite conform prevederilor OUG nr. 77/2023, se analizeaza doar in
laboratoare, autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor care au metode de analiza acreditate.

Unitatile de invatamant in care se desfasoara programul au obligativitatea de a pastra 48 de ore probe
din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare. In acest sens ofertantul va prezenta zilnic o
~mostrd gratuita.

DISTRIBUTIA ALIMENTELOR se va face numai de catre persoane care detin certificat de absolvire
a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend, conform Ordinului ministrului sanatétii si al ministrului
educatiei, nr. 2209/4469/2022, privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu modificarile si completarile
ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activititii desfasurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului
nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

Fiecare salariat/persoani care lucreazi in zona de manipulare a alimentelor /hranei va menfine igiena
personali si va purta echipament de lucru adecvat si curat. Personalul furnizorului care distribuie pachetele
alimentare la sediul beneficiarului si citre prescolari si elevi, va avea controlul medical periodic efectuat la zi
s1 va fi dotat cu echipament de protectie adecvat.

IX. CONDITIH PENTRU TRANSPORT S$I DISTRIBUTIE

—

Pachetele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitagile scolare numai cu mijloace auto
speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, dotate cu instalatii frigorifice
corespunzatoare in functie de pachetul alimentar transportat. Nu se va accepta transportul pachetelor.
alimentare impreuni cu alte produse alimentare sau nealimentare.

Sandviciurile trebuie si fie ambalate etans fiecare in parte iar apoi ambalate/agezate in pungi de unica
folosinta.

Fructele vor fi transportate in pungi/lidite de plastic separate, astfel incat sd se evite lovirea lor pe
timpul transportului si manipularii.

X. AMBALARE, ETICHETARE, MARCARE

In conformitate cu prevederile Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al
Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de
modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si ale
Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a
Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a



Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei,
produsele alimentare preambalate prezinta inscrise prin etichetare urmatoarele elemente obligatorii:

a) denumirea produsului: de exemplu: sandvici cu sunca si rosii, sandvici cu unt si cascaval si salatd
gle:

b) lista ingredientelor;

¢) substante care provoaca alergii sau intolerante: sunt puse in evidenta printr-un set de caracteristici
grafice care le diferentiaza de restul ingredientelor;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%, cascaval y%o efc;

€) cantitatea neta,

f) data - limita de consum, sub forma: ,,Expira la data de...” cu inscrierea necodificata a zilei, lunii si
anului; intrucat data limita de consum a produselor transportate de la furnizor la unitatile scolare
va fi de 24 de ore, ofertantul trebuie sa mentioneze pe eticheta ora producerii/ambalarii.

g) conditii de depozitare; se mentioneaza inclusiv intervalele de temperatura pentru mentinerea
parametrilor de calitate si siguranta ai produselor alimentare;

h) o declaratie nutritionala.

Etichetarea nutrifionala trebuie si contind urméatoarele elemente: valoarea energetica, grasimi, acizi
_gragi saturati, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, in aceasta ordine:

Declaratie nutritionala 100 g

Valoare energetica Kj/kcal

Grasimi g, din care

Acizi grasi saturati g

Glucide g din care

Zaharuri g

Fibre g

Proteine g

Sare g

Declaratia nutritionald se prezinta, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele
aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite declaratia este prezentata in format liniar.

i) mentiune privind lotul: in cazul in care data limita de consum se inscrie sub forma zi, lund, an, nu
este necesara inscrierea lotului;

J) elemente de avertizare, astfel: ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT™.

k) denumire si adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu informarea
consumatorilor.

In cazul produselor distribuite de unitatile de alimentatie publicd si care nu se supun prevederilor
definitiei ”produs alimentar preambalat™ se va indica la livrare, printr-un document scris care insoteste
produsele: denumirea produsului, substante care provoaci alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul —
data producerii si sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT”.

Valoarea unui suport alimentar zilnic va fi maxim 15 lei inclusiv TVA, pentru un elev, care cuprinde
si pretul produselor, cheltuielile de transport, de distributie si de depozitare a acestora, dupa caz.



XI. Metodologia de evaluare a ofertelor prezentate

Evaluarea ofertelor
Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a asigura un aport

nutritional adecvat, se introduce cerinta ca ofertantii sa introducd o defalcare a costurilor, per portie, pe
urmdtoarele categorii:

a) materie prima;

b) prepararea hranei;

c) distributie.

Toate costurile necesare implementarii acestui contract ,in baza caietului de sarcini vor fi detaliate in
pretul final ,inclusiv cu etichetarea produselor ,profitul.

In cadrul procesului de selectie vor fi selectate doar ofertele care indeplinesc criteriul privind cel mai
bun raport calitate-pret acele oferte care alocd cel putin 40% din suma disponibild per beneficiar pentru
achizitia materiei prime.

Punctaj:

1. Pret 40% ( max. 40 puncte); Algoritm de calcul P1: (Pret minim/Pret n)x 40

2. Procent valoare materie prima in oferta de pret 30% (max. 30 puncte)

3. Lantul de aprovizionare 30% max 30 puncte

—~ - Descriere: Prin lant de aprovizionare scurt se inlelege relatia directd dintre producator/procesator si
.urnizor/prestator, intre care nu pot exista decat maximum 2 (doi) intermediari, unde:

a) producatorul este persoana fizica sau juridica de pe a carei exploatatie se oblin fructe si/sau legume.
Grupurile si organizatiile de producatori de fructe si legume recunoscute conform legislatiei in vigoare, precum
si cooperativele de producatori de fructe, lactate si legume sunt considerate producatori;

b) procesatorul este persoana juridica al carei obiect principal de activitate il reprezinta procesarea
laptelui. Cooperativele de procesare a laptelui sunt considerate procesatori;

¢) consumatorul este prescolarul/elevul beneficiar al Programului Masa sanatoasa;

d) intermediar este orice distribuitor/depozitar/comerciant care asigura fumizarea produselor de la
producator/procesator la furnizor/prestator.

Pondere 30%, Puncte —30. Algoritm de calcul:

- Pentru livrarile directe (de la producatorul original/procesator la furnizor/prestator) se acorda
o punctajul maxim de 30 puncte;

- Pentru un singur intermediar implicat in lantul de aprovizionare se acorda 10 puncte;

- Pentru doi intermediari implicati in lantul de aprovizionare - se acorda 5 puncte;

Ofertele care propun mai mult de doi intermediari implicali in lantul de aprovizionare nu vor obtine

punctajul pentru acest factor de evaluare.
Factorul de evaluare Lantul de aprovizionare se refera la urmatoarele categorii de produse ce fac
obiectul prezentei proceduri: legume, fructe, produse din carne, lactate si panificatie folosite in
prepararea pachetelor alimentare.

OFERTANTUL VA PREZENTA INSCRISURI SAU DOCUMENTE PRIN CARE
DEMONSTREAZA LANTUL DE APROVIZIONARE OFERTAT cum ar fi dar fara a se limita la: contracte
cu producatorul/procesatorul/imdermediarul/intermediarii, documente financiare/facturi/note de receptie intre
partile implicate in lantul de aprovizionare (producator/ procesator/ indermediar/intermediarii) sau orice alte
documente care atesata si demonstreaza intreg lantul de aprovizonare pentru categoriile de produse mentionate
in cadrul factorului de evaluare.

Intocmit,
Ganea Minodora



Anexa la caietul de sarcini nr.

Anexa cu programul de livrare

Livrarea se va efectua zilnic, pentru prescolarii si elevii unitatii de invatamant Scoala Gimnaziala ,, Tudor
Pamfile” din comuna Tepu, judetul Galati conform HG nr.23/2025 privind instituirea Programului national
"Masa sénatoasd", pentru anul 2025, care frecventeaza cursurile unititii de invatimant Scoala Gimnaziala
»» Tudor Pamfile” din comuna Tepu, judetul Galati dupa cum urmeaz:

-intervalul orar 08:00 - 11:00, persoanelor responsabile in acest sens, precum si de confirmarea
documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.



Lista produselor alimentare nerecomandate prescolarilor si elevilor conform anexei nr. 1 la Ordinul nr-.
1.563/ 2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor
care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii si adolescenti

1T T Limita de la care Exemple de categorii de alimente
2 rt. alimentele devin care prin continut sau forma de
' nerecomandate prezentare pot fi nerecomandate
1. |Alimente cu confinut mare Peste 15 g zaharuri i Eraj 1]‘gur1
de zaharuri* /100g produs - pomboane
- acadele
- alte produse similare
2. |Alimente cu continut mare Peste 20 g grasimi i hiamburgen
de grasimi /100 g produs, din pleza : _—
cane: onmulative - produse de tip patiserie
- grasimi saturate [ ATt Pl .
este 5 2/100 g - alte alimente preparate prin
P prajire
produs . 5 o
G g e - maioneze, margarina
este 1 2/100 - branza topitd, branzeturi
pro - & g tartinabile cu continut de grasime
P peste 20%
- mezeluri grase
- alte produse similare
3. |Alimente cu continut mare Peste 1,5 g sare i ;hlp sutt
de sare /100 g produs (sau = OICHIE SEL
. - covrigel sarati
peste 0,6 g sodiu/ ] .
100 g produs) - sticksuri sarate
- snacksuri
- alune sarate
- seminte sarate
- branzeturi sarate
- alte produse similare
- orice tip de bauturi racoritoare,
4. |Bauturi racoritoare** - cu excepiia apei potabile
imbuteli-
ate sau a apei minerale
imbuteliate
5 Alimente cu confinut Peste 300 kcal pe ange tip de aliment care, prin ..
o - : - continut, aduce un aport de calorii
ridicat de calorii pe unitatea de vanzare .
T — de peste 300 kcal pe unitate de
vanzare
6.  |Alimente neambalate*** - AllEEnie TR
- sandvisuri neambalate
7. |Alimente neetichetate**** - | dmentecarcimy respecta .
prevederile Hotararii Guvernului
nr. 106/2002 privind etichetarea
alimentelor, cu modificarile si
completarile ulterioare




